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RESUMEN

Este proyecto esta enfocado a la realizacion de un estudio de prefactibilidad
para la puesta en marcha de una empresa dedicada a la produccion y
comercializacion de leche de soya en la ciudad de Medellin.

Para determinar la viabilidad de este proyecto, se analizaron 5 areas : Estudio
de mercadeo, estudio de proceso , estudio técnico, estudio financiero y estudio
de impacto ambiental.

Con este estudio se logré desarrollar estrategias de mercado para posicionar la
leche de soya en la ciudad de Medellin a un precio inferior de la leche de vaca,
con una estrategia clara de promocion y publicidad fuerte en los primeros
meses para dar a conocer el producto, acompafado de estrategias de
segmentacion de la leche y de distribucién del producto.

Todo lo anterior se lograra mediante un fuerte énfasis en la calidad de la leche
de soya obtenida mediante un proceso tecnificado, que permitira la anulacion
de todos los problemas asociados a la soya y la innovacién constante del
producto.

El éxito de este proyecto se ve reflejado en la parte financiera del proyecto ya
gue tiene una TIR de 39,94%, y una VPN de $135.185.982



